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Smagen at god sommer.

Efter en fantastisk sommer, som vi alle har nydt, glaeder
vi os over, at de sidste afgrgder nu ved at veere kommet

i hus. Kvaliteten 1 ar har veret helt i top, ligesom
udbytterne ogsd har veret paene. Dette vil vi gerne fejre
og vi har derfor forngjelsen at invitere alle til gkologisk
hgstmarked den 30. og 31. august, hvor vi bade byder

pa noget til ganen og aktiviteter for alle aldre.
Aktiviteterne stopper dog ikke her for allerede igen den

7. september lukker vi igen dgrene op, ndr vi inviterer til
kokkekonkurrencen The Native Cooking Award 2014.

Vi er serlig stolte over, at det endnu en gang er lykkdes

at treekke nogle af Europas bedste kokke til konkurrencen,
hvor der 1 dr vil veere deltagere fra Danmark, Tyskland,
Holland, Belgien og Frankrig. Stjernespaekket er ligeledes
de dygtige lokale producenter, som stiller op med

spendende produkter til konkurrencen. Kom derfor se,

hvordan europeaiske stjernekokke forvandler de lokale THE

kvalitetsprodukter fra Mgn og Lolland-Falster til gastro- z(\j]ggl:;g
nomiske retter i verdensklasse. Det ville glaede os at se AWARD
dig bde til gkologisk hgstmarked og til "2014

The Native Cooking Award 2014!

Knuthenlund Gods, Knuthenlundvej 7B, 4952 Stokkemarke, TIf 54 71 13 80
www.knuthenlund.dk / info@knuthenlund.dk
Besgg vores gdrdmejeri, mejeriudsalg & gdrdbutik. Abningstider indtil 1. september:
Alle dage kl.11 til 17. Herefter torsdag til spndag kl.11 til 17.
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Kom til Dkologisk Hgstmarked
pd Knuthenlund d. 30/8 og 31/8

Begge dage kl. 11.00 - 17.00 v/ Gdrdmejeriet

Igen i ar har vi forngjelsen at invitere til gkologisk hgstmarked
og vi gleder os derfor til den 30. og 31. august at sl dgrene op
for en mangfoldighed af oplevelser for bide bgrn og voksne.
Hgstmarkedet vil vaere dbent fra kl. 11-17 og tage udgangspunkt
i naturen, dyrene og det kulinariske. Begge dage klokken 11.00
vil vi tilbyde gratis rundvisning pé godset, hvor vi forteller

om godsets historie, den gkologiske produktion, arbejdet med
dyrene og produkterne i mejeriet. Gratis Fntré.

Mgdested: Plaenen foran mejeriudsalget.

Aktiviteter for bgrn og de legesyge

For bgrnene er der arrangeret en lille fold, hvor det er muligt
at snakke med vores keelne klappegeder og —fér. Her vil vores
dygtige personale fra stalden ogsd kunne svare pa spgrgsmél
om arbejdet med at passe dyr.

Legesyge bgrn og voksne vil kunne muntre sig med arets quiz
"Geet en kornsort’. Rigtige besvarelser praemieres med en

yoghurt fra mejeriet. Der vil vaere én pr. deltager.

.. og for have- og gastronomisk
interesserede

For havefolk og gastronomisk interesserede vil hortonom

Peder Wood hver eftermiddag invitere med pd havevandring

i frugthaven og kartoffelhaven kl 14, som Knuthenlund har
lykkedes med at etablere gennem stgtte fra 15. Juni Fonden og
Naturerhvervstyrelsens ordning til bevaring af plantegenetiske
ressourcer. Her vil han fortelle om Pometet for gamle lolland-
falsterske ablesorter, og arbejdet med at opdyrke gamle danske
kartoffelsorter og grazerten "De ’lollandske rosiner’. Turen afslut-
tes med en sensorisk bedgmmelse, hvor de forskellige sorter
provesmages og beskrives ud fra deres karakteristika. Gratis

deltagelse.

Begge dage klokken 13 vil du kunne overveere inddrivning og

malkning af dyrene.Velkommen til en dag pa landet.

GRATIS ADGANG. ALLE ER VELKOMNE
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Internationale Michelinkokke mgdes

pd Knuthenlund til The Native

THE
Native

Cooking
AWARD

KNUTHENLUND

2014

Cooking Award 2014

Dato: Spndag den 7. sept. kl. 9.00 - 16.30 v/ Gdrdmejeriet

Den 7. september vil Knuthenlund igen i &r veere veert for den internationale
kokkekonkurrence The Native Cooking Award, som tager udgangspunkt i den vilde
natur, lokale rivarer samt traditionelle hindverksmetoder.

Udstyret med cykel og gps-koordinater til vilde beer og urter i skove og enge omkring
Knuthenlund og ikke mindst rivarer fra nogle af omrédets dygtigste producenter

af kvalitetstgdevarer vil Michelinkokke fra Danmark, Tyskland, Holland, Belgien

og Frankrig kreere en 3-retters menu pa udekgkken og &ben grill, som vil blive
bedgmt af et internationalt dommerpanel. Konkurrencen er dben for publikum og
besggende kan komme helt taet pa konkurrencen, hvor man kan se kokkene arbejde.
Gratis Entré.

Tidsplan for konkurrencen

Kl. 0g.00 Det fgrste hold sendes af sted pa cykler

Herefter sendes de gvrige hold afsted med 10 min. mellemrum
Kl. 12.00 Holdene preasenterer deres menuer til besggende

og dommerpanelet med 10 minutters mellemrum
Kl. 13.00 Holdene preaesenterer deres forret med 10 minutters mellemrum
Kl. 14.00 Holdene preaesenterer deres hovedret med 10 minutters mellemrum
Kl. 15.00 Holdene preasenterer deres dessert med 10 minutters mellemrum
Kl 15.50 Dommerpanelet voterer
Kl. 17.00 Dommerpanelet prasenterer

vinderholdet
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Mgd nogle at de dygtigste

producenter af kvalitetstgdevarer

[ forleengelse af konkurrencen vil der ligeledes vare et fgdevaremarked, hvor
besggende bade kan kgbe varer med hjem fra nogle af Lolland-Falsters bedste
fgdevareproducenter. Ud over Knuthenlund kan du mgde:

THE

NCI tlve Frederiksdal

COOkZ ng Kirsebeervin
AWARD

ENUTHENLUND Kernegdrden
20 14
Dstergaard Vin

Rdshuscafeen Dalbakkegaard
(Dkoladen
Bandholm Frugtplantage
Krenkerup
Hvidkildegaard
Idasletten

biavl
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Overdommer: Jacob de Neergaard

Dommer ved den verdenskendte og internationale
kokkekonkurrence Bocuse D or. Har gennem g r veret kgkken-
chef pé Sgllergd Kro (1 Michelinstjerne).

Aresdommer: Cathrine Fogel

Maitre Fromager og Ambassadeur i det Internationale Ostelaug
Guilde des Fromagers. International oste- og olivenolie dommer.
Diplom som smagsdommer fra ONAOO.

THE
Native

Cooking
AWARD

Aresdommer: Laurent Vanparys

International madanmelder for Gastronomu i 10 ir. Madblogger

pa Gastros on Tour. Medlem af World soBest Academy. Ejer af virksom-
heder, der beskraftiger sig med gastronomi bestdende af Chef Consulting

KNUTHENLUND Agency, Digital Food Magazine og Private Travel Club for Epicurians.
2014
Alexander Dressel, Tyskland
Kgkkenchef pd Bayrisches Haus (1 Michelinstjerne).
Dommer-

panelet bestar

af fglgende:

Sang-Hoon Degeimbre, Belgien
Ejer og kgkkenchef af restaurant L'Air du Temps
(2 Michelinstjerner).

Jan van Lissum, Holland
Direktgr for Gault Millau Holland, Direktgr for The Wine and
Food Association, samt direktgr for Proefschrift et Proefkrant

Bruno Verjus, Frankrig
Madanmelder, kgkkenchef og ejer a Restaurant Table

Bo Bech, Danmark
Ejer og Kgkkenchef pd Restaurant Geist.




Tak til vores hovedsponsor:

THE
Native

Cooking
AWARD

KNUTHENLUND
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Knuthenlund kalenderen Efterdr 2014

Lgrdag d. zo. september
kl. 10.00 — ca. 13.00
Svampetur pd Knuthenlund

Vilde svampe og gkologisk ost og kgd er fortrinlige
rdvarer, som gér godt i spaend. Der vil denne lgr-
dag veere mulighed for at erhverve begge dele,
da vi laver en svampetur pa Knuthenlund, i dele
af Ugleholt Skov, som er en varieret skov med
partier af ndl og gammel og ung lgvskov.
Samtidig kan gardbutikken pd Knuthenlund
besgges efter turen (dben 11.00-17.00).

Bemark: Medbring evt. kniv og kurv for indsam-
ling.

Mgdested: Ved avlsgirden (gardbutikken),
Knuthenlundvej 7B, 4952 Stokkemarke.
Turledere: Jacob Ryge (Foreningen Til Svampe-
kundskabens Fremme) og naturvejleder Uffe
Nielsen.

Arranggr: Naturvejleder Uffe Nielsen, Lolland
Kommune i samarbejde med Knuthenlund.
Pris: 20 kr. pr. voksen for at deltage i turen.

Alle dage 13.-19. oktober
Efterdrsaktiviteter pd
Knuthenlund

Kom forbi Knuthenlund i efterdrsferien, hvor vi
slér dgrene op og viser rundt og atholder aktiviteter
for hele familien. Gérdbutikkens 1 sal. vil veere ka-
stanjevaerksted hele ugen, hvor alle bgrn kan lave
deres egne kastanjemeaend. Cafeen vil have dbent
hver dag, hvor der vil vaere mulighed for at kgbe
kaffe og kage, en laekker frokosttallerken, samt
vores mejerivarer og andre lokale specialiteter.
Hver dag fra kl.14.00 vil i kunne overveere
malkningen fra et stort vindue i Gardbutikken,

og der vil veere mulighed for at smage pa de
feerdige produkter.

G4 en tur i staldene og hils pa dyrene.
Besgg vores lam og kid stald, der vil vaere fyldt

med sma nye lam.

Mandag, onsdag og fredag kl.13.00:

Gratis rundvisning i vores stalde af vores
afdelingsansvarlige:

Mgad op i Gardbutikken kl.13.00, tag med pa
rundvisning, og kom helt teet pd dyrene. Hgr om
den daglige drift af vores fér, geder og grise. Man
er ogsé meget velkommen til at stille spgrgsmal.
Efterfglgende vil der vere sjove konkurrencer for
bgrmene i Gardbutikken. (varighed af rundvisning

ca.1 time)

Lgrdag d.18 oktober kl.13.00: Gratis rundvisning
af godsejer Susanne Hovmand- Simonsen:

Kom med pé en gratis rundvisning og hgr om
godsets historie, omlaegningen til gkologi, samt
visionerne for fremtiden. Alt sammen sker med
godsejer Susanne Hovmand-Simonsen i spidsen.

Mgdested: Gardbutikken. Varighed: ca 1 time.

Hele efterdret:
Dkosporet
pd Knuthenlund

Knuthenlund byder indenfor til nogle helt serlige
naturoplevelser pd og omkring vores gkologiske
jorder.

Med sine knap 1.000 ha er Knuthenlund blandt
Danmarks stgrste gkologiske landbrug.

De forbedrede vilkar for bdde planter og dyr giver
et synligt rigere dyre- og planteliv pd godsets jorde,
hvilket der er gode muligheder for at opleve ved
selvsyn pa Knuthenlunds nye @ko-spor i Land-
skabet.

Der er ruter for bade géende og cyklister.

Lees mere om knuthenlund pd vores hjemmeside www.knuthenlund.dk
Folg os ogsd pd facebook, hvor der lpbende bliver opdateret med aktuelle tilbud og begivenheder
i Gdardbutikken. www.facebook.com/knuthenlund



